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Ingenio, bien plus qu'une poéle!

Ingenio Natural Force, Lot 4pcs, 3 casseroles + poignée amovible,
Antiadhésif, Induction
Lot 3 casseroles 16/18/20 cm + poignée
L3969002



Vous voulez vous simplifier la vie en cuisine ? Ingenio est la pour vous aider ! Grace a sa poignée amovible, vous
pourrez cuire sur la plague de cuisson, gratiner vos recettes au four et conserver les restes au frigo. Et en plus,
gagnez de la place dans vos placards grace a son empilabilité : Ingenio, c’est bien plus qu’une poéle!

Découvrez la casserole Tefal Ingenio Natural Force, qui fait partie de la nouvelle gamme d'ustensiles de cuisine
incontournables pour une cuisine plus saine au quotidien. Inspirée par la nature, Ingenio Natural Force est
équipée du nouveau revétement antiadhésif Mineralia+ ultra-résistant, combinant des minéraux et des résultats
antiadhésifs impressionnants, pour une cuisine pauvre en matiéres grasses et des performances qui durent dans
le temps.

**Selon des tests réalisés en interne

***Cette garantie Tefal n'affecte pas les droits légaux d'un consommateur ou les droits qui ne peuvent étre exclus ou limités, ni les
droits contre le détaillant auprés duquel le consommateur a acheté le produit.

***+*Contréles plus stricts que ceux exigés par la réglementation en vigueur sur le contact alimentaire. Sans plomb, sans cadmium
(sans Pb, sans Cd) signifie sans addition intentionnelle de plomb et de cadmium dans les revétements et ces substances n'ont pas été
détectées par des tests effectués par des laboratoires externes.

DESCRIPTION PRODUIT SITE @
Casserole Ingenio Natural Force : naturellement résistante

Ingenio a été congu pour simplifier la cuisine a la maison. Cuisez sur les plaques, gratinez au four et glissez les
restes directement dans le réfrigérateur* grace a sa poignée amovible qui n'est pas un gadget : systeme de
sécurité ultra sr en 3 points, capable de supporter des poids jusqu'a 10 kg** et protégée par notre garantie de 10
ans***_Ingenio économise du temps et de I'énergie dans la cuisine au quotidien.

Découvrez Ingenio Natural Force, la nouvelle casserole incontournable pour toute les cuissons saines. Elle est
dotée du revétement Mineralia+, le premier revétement antiadhésif extra-résistant de Tefal, enrichi en silicate de
calcium, un minéral exceptionnel aussi dur que le fer. Pour préserver ses propriétés naturelles, il est extrait
directement de la terre, sans aucun produit chimique utilisé ou ajouté au cours de son processus de fabrication.
Le résultat est un revétement enrichi en calcium, offrant des performances antiadhésives éprouvées, pour une
cuisson facile et pauvre en matiéres grasses, jour aprés jour. Les derniéres innovations de Tefal complétent
I'ensemble : Thermo-Signal™ pour une saisie parfaite et Thermo-Fusion™ pour une cuisson rapide et homogeéne.

BENEFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR

Tefal Ingenio Natural Force Lot 3 casseroles 16/18/20 cm (1,5/2,1/3 L) + poignée amovible,
Empilable, Revétement antiadhésif, Induction, Fabriqué en France L3969002

® INGENIO C’EST BIEN PLUS QU'UNE POELE: vous pourrez cuire sur la plaque de cuisson, gratiner vos
recettes au four et conserver les restes au frigo

® CONTENU : lot de 3 casseroles 16/18/20 cm (1,5/2,1/3 L) et poignée

® REVETEMENT RESISTANT ENRICHI EN MINERAUX : le revétement Mineralia+ est enrichi en minéraux,
assurant une glisse parfaite pour une cuisson facile a faible teneur en matiéres grasses. Antiadhésif sdr,
sans PFOA, sans plomb, sans cadmium

® POIGNEE AMOVIBLE ULTRA SECURISEE : la poignée amovible sire et brevetée bénéficie d’'une garantie de
10 ans

® FABRICATION FRANGAISE : entierement congu et fabriqué en France, sans compromis sur la qualité

® GAIN DE PLACE: grace a son empilabilité, Ingenio vous fait gagner de la place dans vos placards

® NETTOYAGE FACILE : lavable a la main ou au lave-vaisselle, sauf poignée, (Tefal recommande les produits
SUN Tout en 1, leur formule assurant une longévité optimale de vos poéles et casseroles)

® INDICATEUR DE DEMARRAGE DE CUISSON : I'innovation Thermo-Signal™ change de couleur quand vous
pouvez démarrer la cuisson, pour une saisie parfaite a chaque usage

® TOUS FEUX DONT INDUCTION : compatible gaz, électrique, vitrocéramique et induction

® CUISSON RAPIDE & HOMOGENE : le fond Thermo-Fusion™ permet une meilleure compatibilité induction,
une montée rapide en température et des résultats de cuisson homogénes

BENEFICES DU PRODUIT

Bien plus qu'une poéle
Simplifiez vous la vie en cuisine : une poignée ultra sdre, des poéles qui s'empilent pour des
recettes qui gratinent au four et se conservent au frigo !




Poignée amovible robuste
Une poignée amovible robuste et fabriquée pour durer : systeme de sécurité en 3 points,
capable de porter jusqu’a 10 kg, et vendue avec une garantie de 10 ans

Revétement antiadhésif sar
Tefat *Tefal a choisi un PFAS appelé PTFE comme I'un des matériaux de base utilisés dans la
formulation de ses revétements antiadhésifs, car le PTFE posséde des propriétés antiadhésives
ENGAGEMENTS exceptionnelles. Les autorités de santé publique en Europe et aux Etats-Unis ont démontré que
REVE'I;EHEHT le PTFE est une substance inerte qui n'a aucun effet sur le corps humain lorsqu'il est ingéré.
Ces mémes autorités ont confirmé que les revétements en PTFE ne présentent pas de risque
s u R pour la santé lorsqu'ils sont utilisés dans la fabrication des ustensiles de cuisine. Veuillez lire
imaniaire’ les explications données sur le site web de Tefal de votre pays et vous référer a la liste d'études
donnée a la fin des questions-réponses. Nos revétements céramiques, de par leur nature
chimique, ne contiennent pas de PFAS.

Revétement antiadhésif Mineralia+

Enrichi en minéraux, le revétement antiadhésif Mineralia+ de Tefal® offre des performances _
antiadhésives qui durent dans le temps, pour une cuisson facile sans ajout de matiéres LA
grasses, jour aprées jour. 'MINERALIA+

S ANTIADHESIF

THERMO-SIGNAL™: maitrise parfaite de la température
La technologie Thermo-Signal™ indique la température idéale de démarrage de cuisson pour
garantir une texture, une couleur et un godt parfaits pour de délicieux repas chaque jour.

Facile a nettoyer

Congus pour répondre a tous vos besoins culinaires quotidiens, découvrez des ustensiles de
cuisine dotés d'un revétement antiadhésif haute performance a l'intérieur et a I'extérieur, pour
un nettoyage facile et une cuisson pratique.

Tous feux dont induction
Compatible avec plaques de cuisson a gaz, électrique, vitrocéramique et induction.

Thermo-Fusion™ : Technologie induction avancée
La base Thermo-Fusion™ de Tefal assure une répartition rapide et optimale de la chaleur sur
toute la surface de la poéle, pour des aliments délicieux cuits a la perfection

" INDUCTION

- AVANCEE!




Fabriqué en France
Entierement congu et fabriqué en France, avec un savoir-faire et une expertise de haut niveau.

Eco-conseil : temps de refroidissement

Laissez vos plats refroidir a température ambiante avant de les mettre au réfrigérateur, afin de
réduire I'énergie nécessaire pour maintenir une température fraiche a l'intérieur du réfrigérateur.

Tefal®, N°1 mondial des articles culinaires*

&*“ Tefal® s'efforce de garantir des résultats de cuisson parfaits chaque fois que vous entrez dans
& o) : votre cuisine - une raison de plus de choisir Tefal®.

3’7 N 1 : *Source : Euromonitor International Limited, édition Home and Garden 2021, valeur de la marque en

% MONDIAL magasin (RSP), données 2020
R\ SRR




HOTSPOT

Une poignée amovible ultra-sare et
robuste

Ultra-sire et robuste, notre poignée
amovible peut supporter jusqu'a 10 kg
(tests réalisés en interne), avec un
verrouillage de sécurité a 3 points et
une garantie de 10 ans pour une totale
tranquillité d'esprit et des
performances qui durent dans le
temps.

Une seule poignée pour tout Ingenio

Ultra-sQre et robuste, notre poignée
amovible peut supporter jusqu'a 10 kg
(tests réalisés en interne), avec un
verrouillage de sécurité a 3 points et
une garantie de 10 ans pour une totale
tranquillité d'esprit et des
performances qui durent dans le
temps.

Revétement résistant pour des
performances qui durent dans
le temps

Les revétements antiadhésifs
Ingenio ont une durée de vie
jusqu'a 6 fois supérieure a
celle des revétements Tefal
standards, ce qui leur conféere
une qualité qui résiste a
I'épreuve du temps.

Gagnez jusqu'a 50% d'espace
grace au rangement empilable

Un rangement pratique et peu
encombrant : les ustensiles de
cuisine Ingenio sont
ultra-compacts et empilables,
ce qui permet d'économiser
jusqu'a 50 % d'espace par
rapport aux ustensiles de
cuisine traditionnels.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

» Matériau Aluminium
» Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Electrique - Vitrocéramique - Halogéne
»~ Revétement intérieur/finition REVETEMENT ANTI-ADHESIF
»~ Revétement externe REVETEMENT ANTI-ADHESIF
»~ Bord verseur Oui
» Type de poignée Amovible
» Caractéristique revétement sans PFOA
» Surface de cuisson Mineralia effet pierre
» Style de cuisson Cuisson saine
» Caractéristiques particulieres Empilable
» Nom de revétement intérieur SURFACE ANTI-ADHESIVE MINERALIA
» Type de fond TECHNOLOGIE INDUCTION
» Pays d'origine France
INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100123176
Code EAN Colisage Pieces / couche palette Couches / palette Piéces / palette Pieces / container
C20:
EAN ST : 3168430328457
EAN UC : 3168430328457 4 28 4 12 c40:
HQ4 :
Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x | x H) 285x225x 115 540 x 240 x 250 1200x800x1150
Poids 2,286 (KG) 9,143 (KG) 256,004 (KG)

RELATIONS CMMF : 2100123176

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell

Accessories

2100108571[L9879902], 2100126487[L9863202], 2100108271[L9886302], 2100108269[L.9886102],

2100108270[L9886202], 2100089708[L9933015] (replaced by 2100126485[L.9863023]), 2100071969[L.9939822],

2100071970[L9939422], 2100103198[L9934902], 2100089707[L9933115], 2100127872[L9846302],

2100126485[L9863023]

Linked to finished products
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