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Points Forts 
Cuisson variée, saine, rapide et économe en énergie sans ajout 

de matière grasse grâce à la technique innovante de cuisson par 

air chaud  

Programmes spéciaux pour pizzas, préparation optimale pour les 

pizzas fraîches ou surgelées jusqu’à 27 cm 

Fenêtre, pratique pour observer vos préparation, parfait pour 

garantir une cuisson réussite  

Commande tactile intuitive avec 10 programmes automatiques 

dont une fonction déshydratation (40 à 100 °C) 

Utilisation polyvalente pour cuisiner des pizzas, des frites, de la 

viande, du poulet, des crevettes, des légumes, du poisson 

Répartition optimale de la chaleur grâce à une résistance de 

voûte et de sol pour des résultats optimaux 

 

Caractéristiques 
• Puissance : env. 2 100 W 

• Capacité de la cavité : env. 4 L 

• Couleur : noir - argent 

• Arrêt automatique 

• Température : 120 à 230°C 

• Longueur du câble d’alimentation : 80,5 cm 

• Contrôle tactile  

• Minuteur 

• Thermostat réglable 

• Sécurité contre la surchauffe 
 
 

Logistiques 
• Poids : 5,03 kg 

• Poids brut (emballage inclus) : 6,50 kg  

• Dimensions appareil (h x l x p) : 20 x 41 x 39 cm 

• Dimensions emballage (h x l x p) : 23,6 x 42,5 x 42 cm 

• Emballage couleur, UE 1 pièce 

• EAN 4008146046650 

FR 2464 
Four à pizza / friteuse à air chaud 
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