_ FABRIQUEE EN

ITALIE

TEMPRA INOX Poéle acier inoxydable 20 cm
Poéle 20 cm
012896040120

Le style italien au quotidien !

Avec Lagostina, pas de compromis entre praticité et élégance !

La poéle Tempra® en acier inoxydable est dotée d'une base Lagotherm® pour des résultats de cuisson optimaux
et d'un design italien esthétique. Faites plaisir a vos proches au quotidien en réalisant de délicieuses recettes
avec un ustensile de cuisine performant, pratique et élégant.



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
Des ustensiles de cuisine esthétiques et de qualité supérieure au quotidien

Avec la poéle Tempra® en acier inoxydable de Lagostina, transformez la cuisine quotidienne en un moment
agréable. La base Lagotherm® assure une diffusion uniforme de la chaleur pour des résultats de cuisson
parfaits. De la viande grillée aux délicieux légumes sautés, la cuisine devient un plaisir avec cette belle poéle a
frire en acier inoxydable pratique, dotée d'un extérieur poli miroir et d'un intérieur satiné, ainsi que d'une

poignée en silicone rivetée de qualité supérieure pour un confort, un design et une sécurité accrus. Alliant qualité
made in ltaly et élégance authentique, la poéle Tempra® en acier inoxydable sera votre meilleure alliée dans la
cuisine.

BENEFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
LAGOSTINA Tempra® Poéle acier inoxydable 20 cm 012896040120 Base Lagotherm®

® BASE LAGOTHERM® : technologie Lagotherm® a induction pour une diffusion améliorée et plus uniforme
de la chaleur a la base, sans points chauds.

® QUALITE PREMIUM : acier inoxydable 18/10 ultra-résistant de premiére qualité, intérieur satiné et
extérieur poli miroir élégant.

® POIGNEE RIVETEE : poignée rivetée en acier inoxydable et en silicone, assurant confort, sécurité et facilité
de manipulation.

® GARANTIE DE 25 ANS : Lagostina garantit vos ustensiles de cuisine contre tout défaut de matériau et de
fabrication.

® FABRIQUE EN ITALIE : fabriqué en Italie avec toute I'habileté et le savoir-faire italien.

® COMPATIBILITE TOTALE : compatible avec les plaques de cuisson & gaz, électriques, vitrocéramique et
induction.

BENEFICES DU PRODUIT

Base induction Lagotherm®
Base Lagotherm® a trois couches pour une diffusion supérieure et plus homogéne de la
chaleur sur la base, sans points chauds.

LAGOTHERM"®
BASE

Qualité premium

Fabriqué en acier inoxydable 18/10 de qualité supérieure et congu pour durer toute une vie,
I'acier inoxydable Tempra présente un intérieur satiné et une superbe finition extérieure polie
miroir.

Poignée rivetée
La poignée rivetée robuste est fabriquée en acier inoxydable et en silicone pour une
manipulation confortable, sécurisée et facile.




Garantie 25 ans

Lagostina garantit vos ustensiles de cuisine contre les défauts de matériau et de fabrication,

pour une totale tranquillité d'esprit.
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GARANTIE

FABRIQUEE EN
ITALIE

Fabriqué en Italie
Fabriqué en Italie avec toute la compétence et le savoir-faire italien.

Compatibilité totale

Compatible avec plaques de cuisson a gaz, électrique, vitrocéramique et induction.

PHOTOS DU PRODUIT
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

» Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Electrique - Vitrocéramique - Halogéne
» Compatible lave-vaisselle Oui
»~ Garantie 25 ans
» Paysdorigine Italy
INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 8900547490
Code EAN Colisage Piéces / couche palette Couches / palette Piéces / palette Piéces / container
C20:
EAN ST 'Eiol\?i?.] 547490 6 24 6 144 40 -
' HQ4 :
Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x | x H)
Poids 0.9 (kg)
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